Café
L.a

Canopee

Fondation
Jan Michalski



Le sale

Le sucré

Planchette saucisson sec CHF 10.- Tartelette aux fruits frais CHF 4.50
Planchette tomme de Dizy CHEF 8.- Tartelette poires et amandes @ CHF 4.-
Rillettes de saumon CHF 7.- Tranche de gateau CHF 4.-
a la moutarde

Quatre-quarts CHF 3.50
Gaspacho andalou et crotitons CHEF 5.-

Muffin CHF 3.50
Salade du jour* CHF 8.-

Craquant au chocolat CHF 5.-
Bocal de crudités* CHEF 8.-

Entremet aux fruits de saison CHF 5.-
Panini au jambon cru CHF 7.50
des Grisons Glace artisanale gobelet CHF 4.50
Panini végétarien CHF 750 Glace al'eau fusée CHF 1.-

* Les salades sont servies entre 12h et 15h

uniquement.

LLes boissons

Les vins

La Colombe, Domaine Paccot, Féchy (blanc)

Verre 1dl CHF 4.-
chaudes E TR o
Café, espresso, ristretto CHF 3.50 Bouteille 7,5 dl CHF 28.-
Cappuccino CHF 4.-

La Céte AOC, Obrist, Féchy (blanc)

Chocolat chaud CHF 4.-

Bouteille 2 dl CHF 7.-
Thé, infusion bio CHF 3.50

LLes boissons

fraiches

La Coéte AOC, Domaine de Sarraux-

Dessous, Luins (rouge)

Fontaine a eau de Montricher a volonté
gazeuse ou plate

Limonade bio Opaline CHF 4.-
sureau/ gingembre

Jus de fruits bio Iris CHF 3.50
pomme / abricot

Coca-Cola CHF 3.50
Biére Boxer CHF 4.-

Verre1dl CHF 4.-
Bouteille 3,75 d1 CHF 14.-
Bouteille 7,5 dl CHF 28.-

Salvagnin AOC, Courval, La Cote (rouge)

Bouteille 2 dl

CHF 7.-

Nous vous proposons des plats confection-
nés sur place et majoritairement a partir de

produits régionaux.

Spécial étudiant-es : - 10 % de remise sur
présentation de votre carte d’étudiant-e



